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FICHA TECNICA

Afada: 2015 - Vino perteneciente a la D.O. Ribera del Duero.
Produccién: 250.000 Bot.

Tipo de suelo: Franco-arenoso.

Composicion Varietal: Elaborado con las variedades Tempranillo
100% procedente de vifiedos con una edad de 12 afios de nuestra
propia finca.

Vendimia: Manual.

Rendimiento: 4.500 Kg. por Ha.

Elaboracion Despalillado y maceracion a temperatura controlada.
Fermentacion alcohdlica y malolactica en depdsitos de acero inoxidable
a temperatura controlada.

Crianza: Permanecié 5 meses en barricas de roble.

Graduacion Alcohdlica: 14% Vol.

FICHA DE CATA

Fase Visual
Color rojo cereza intenso, capa media-alta.

Fase Olfativa
En nariz encontramos frutos rojos frescos equilibrados con
pequefios aportes especiados cedidos por su corto paso por barrica.

Fase Gustativa
En boca se presenta goloso, fresco y frutal, con una viveza propia
de su juventud. Agradable postgusto.
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